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Torsdag den18. august 2011 

Slagterprisen 2011: Fakta 

Slagterprisen 2011 går til slagtermester Peter Steen, Gourmandiet, København Ø. Slagtermester Peter Steen modtager prisen fordi han er en slagter, der flytter grænser og gør en mærkbar forskel. For sine medarbejdere, for sine kunder og og branchen.  Peter Steen har gjort en ekstraordinær indsats for at nytænke faget og føre slagterbutikken ind i fremtiden. Slagterprisen uddeles af Landbrug & Fødevarer.

Danmarks bedste slagter har til huse hos Gourmandiet på Østerbro i København. Slagteren beskæftiger i alt 10 medarbejdere.
Slagterprisen uddeles af Landbrug & Fødevarer den 18. august 2011, hvor begrundelsen vil blive læst op kl. 14.30 af chefkonsulent Torben Blok fra Landbrug & Fødevarer.

Prisen blev indstiftet i 1999 og uddeles dermed for 12. gang i år. 

De sidste års vindere: 2009: René Martinussen, Salling Super, Aarhus. 2010: Slagtermester Brian Christiansen, SuperBest v/Købmand Dalgaard, Hørsholm  
Erhvervsorganisationen Landbrug & Fødevarer repræsenterer landbruget og fødevareerhvervet i Danmark. Organisationen repræsenterer Danmarks største kompetenceklynge med 150.000 beskæftigede og en samlet eksport på mere end 100 mia. kr. årligt. 

Juryen bag Slagterprisen 2011 er: 

· Jens Sørensen, slagtermester, Bilka Tilst 

· Jimmy Andersen, sortimentschef, Kvickly, Coop 

· Ulrik Olesen, marketingchef, Danske Slagtermestre 

· Christian Friis, faglærer, Uddannelsescentret i Roskilde, Slagteriskolen 
· Tommy Andersen, chefkonsulent, SuperGros
· Finn Klostermann, salgsdirektør, oksekødsdivisionen, Danish Crown 

· Arne Dyrebjerg, salgs- og produktudviklingschef, Friland A/S 

· Torben Blok, chefkonsulent, Landbrug & Fødevarer

Ved bedømmelsen af kandidaterne lagde juryen vægt på:

· Det gode kødsalg i nutid og fremtid 

· Stolthed og fastholdelse af faget 

· Forståelse for kvalitet og holdning til de danske råvarer 

· Respekt for natur, sæsoner og ikke mindst tid - og mod til at stå ved sit sortiment 

· Innovation og kreativitet 

· Lyst til at udvikle branchen og medansvar for at sikre slagterhåndværket i fremtiden 

· Forståelse for at sælge budskabet videre til forbrugerne, herunder motivation og uddannelse af personale 

· Udadvendthed og partnerskab med hele værdikæden 

· Glad Smiley fra Fødevarekontrollen en betingelse

Slagterprisvinder 2011

Slagtermester Peter Steen
· Gourmandiet, Rosenvængets Allé 7, 2100 København Ø 
· 37 år
· Ejer
· Antal ansatte: 10
· Mobil: 2176 4377

· Mail: ps@gourmandiet.dk
· www.gourmandiet.dk  

